Szakacs

A szakképesités azonosito szama: 33 811 03 1000 00 00

Iskolai elképzettség: tizedik évfolyam elvégzésével tanusitott iskolai
végzettség, vagy ennek hidnyaban elokészito évfolyamon
val6 részvétel, ahol megszerezhetok azok a bemeneti
kompetenciak, amivel elkezdhet6 a szakmai képzés

Képzés idotartama: 2¢év

A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirasa:

A szakécs legfontosabb feladata a korszerti vendéglatas kovetelményeinek megfeleld
feladatok ellatasa, valamint a vendégek elvarasainak megfelel6 ételvalaszték kialakitasa és
elkészitése. Az ételeknek, a kovetelményeknek megfeleld mindségi szinvonalon torténd
talalasa a fogyasztok és a vendégek szamara

A képzés soran oktatott tananyagegységek:
= Etelkészitési ismeretek
= Etelkészitési gyakorlat
= Elelmiszer ismeretek
= |degen nyelv ismeret
= Szamitastechnika
= Gazdalkodasi ismeretek
=  Kommunikacid

A szakmai vizsga részei:

= Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése (szobeli)
Az élelmezési lizemre vonatkozo munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és
tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok ismertetése

»  Ugyviteli tevékenységek végzése (irasbeli)
Ugyviteli feladatok lebonyolitasa, a vizsgafeladatban megadott szakmai szempontok
alapjan

» Elokészités
1. vizsgafeladat (szobeli) Gazdalkodasi szamitasok, veszteségszamitas,
kapacitasszamitas
2. vizsgafeladat (szobeli) Elelmi anyagok jellemzdi, felhasznalasi lehetdségeik

»  Ktelkészités
1. vizsgafeladat (szobeli) Technologiai, médszertani ismeretek
2. vizsgafeladat (gyakorlati) Etelek el¢készitése, eléallitasa, talalasa



