Cukrasz
A szakképesités azonosito szama: 33 811 01 0000 00 00
Iskolai el6képzettség: tizedik évfolyam elvégzésével tanusitott iskolai

végzettség, vagy ennek hidnyaban elokészitd évfolyamon
val6 részvétel, ahol megszerezhetok azok a bemeneti
kompetenciak, amivel elkezdhet6 a szakmai képzés

Képzés idotartama: 2¢év

A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirasa:

A cukrész feladata az élelmiszergyartas higiéniai alapkovetelményeinek betartasa a korszerti
taplalkozashoz mind jobban igazodo6 cukraszsiitemények készitése, figyelemmel azok izbeli
valtozatossagara, esztétikai megjelenitésére, a vasarloi, megrendeldi igényekre

A képzés soran oktatott tananyagegységek:

Cukraszati alapismeretek

Cukraszati félkész termékek

Cukrészati késztermékek eldallitasa

Elelmiszerismeret

Elelmiszervizsgalat

Cukraszati nyersanyagok gépek berendezések eszkozok eldokészitd miiveletei
Munkaszervezési feladatok ellatasa

Cukraszati termékek mindségi €s tarolasi kovetelményei

Vendégekhez kapcsolodo cukraszdai feladatok

Szakmai idegen nyelv a cukrasz szakmaban

A szakmai vizsga részei:

Cukraszati termékkészités

1. vizsgafeladat (gyakorlat) Cukraszati félkésztermékek, cukraszati termékek
készitése (A: Tortak, vagy tejszines tortak készitése. B: Szeletek, vagy tekercsek, vagy
mignonok, vagy desszertek, vagy krémes készitmények, vagy teasiitemények, vagy
fagylaltkehely stb., készitése)

2. vizsgafeladat (irasbeli) A cukrasztechnoldgia alapmiiveletei, a cukrasztésztak, a
cukraszipari félkésztermékek, a cukraszati termékek, készitmények €s a cukraszipari
gépek bemutatasa, ismertetése

Cukraszati elokészités (szobeli)

Cukraszati termékek készitéséhez alkalmas anyagok vizsgalata, alkalmazésa
Cukraszati termelési feladatok 1. (gyakorlat)

Cukraszati gyakorlat kdzponti feladatsor alapjan (Uzsonnasiitemények vagy diabetikus
stitemények készitése, siitési eljarasok alkalmazasa; Munkaszervezés végzése; Munka-
, tliz- és balesetvédelmi elbirasok érvényesitése stb.)

Cukraszati termelési feladatok 2.

1. vizsgafeladat (gyakorlat) Cukraszati gyakorlat kdzponti feladatsor alapjan (A:
Bonbonok eldallitasa vagy tanyérdesszertek készitése €s talaldsa vagy hagyomanydrzé
magyar termékek eldallitasa. B: Alkalmi disztorta készités. C: Az elkészitett termékek
talalasa, csomagolésa stb.)

2. vizsgafeladat (szobeli) Szakmai idegen nyelv alkalmazésa, a cukraszati termékek
idegen nyelvili bemutatasa

3. vizsgafeladat (szébeli) Vallalkozasi és gazdalkodasi ismeret, marketing
tevékenység targykorébol

Cukraszati adminisztralas (irasbeli)

Legfontosabb gazdasagi szamitasok, cukrdszati termékek kalkulacioja,
arugazdalkodasi ismeretek témakoreibdl kozpontilag kiadott irasbeli feladatlap



